M GRAVITY SERIES™ 1050
DIGITALER HOLZKOHLE GRILL + SMOKER

PRODUKTBESCHREIBUNG

* 110°Cin 10 Minuten oder 370 ° Cin 15 Minuten

* Steuern Sie die Temperatur und die Garzeit mit dem
digitalen Bedienfeld oder der Smart-Device Gber WLAN
oder Bluetooth.

* Digital Fan ™ fiir prazise Temperaturregelung.

* Der Gravity Fed ™ Holzkohlebehalter fasst ca.4,5 kg
Holzkohle flr rund 15 Stunden bzw. 7 kg. Briketts flr
rund 12 Stunden, die Schwerkraft sorgt dafiir dass Sie
standig Brennstoff fur das Feuer zur Verfuigung haben.

* Die wendbaren Gusseisen-Roste eignen sich perfekt zum
Rauchern oder Anbraten bei hohen Temperaturen.

* Praktische ausklappbare Kabelaufbewahrung auf der
Riickseite der Seitenablage, um Verlust oder
Beschadigung der Stromversorgung zu vermeiden

* Eingebaute Temperaturanzeige und Fleischthermometer
flir immer perfekte Ergebnisse

Masterbuilt kénnen Sie rauchern, grillen, braten, backen und vieles * Klappbares Edelstahlablage und Edelstahl-Seitentisch fur

zusatzliche Vorbereitungsflache.

Mit dem digitalen Holzkohlegrill + Smoker Gravity Series ™ von

mebhr. Stellen Sie die Temperatur auf dem digitalen Bedienfeld oder

Ihrem Smart-Gerat ein und der Digital Fan ™halt die gewlinschte

SPEZIFIKATION

Grilltemperatur aufrecht. Die wendbaren Gusseisen-Roste eignen
* 2 Jahre Garantie

sich perfekt zum Rauchern oder Anbraten bei hohen Temperaturen.
Meistern Sie die Kunst des Grillens und Raucherns mit Holzkohle auf

Masterbuilt.
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GRAVITY SERIES™ 1050
DIGITALER HOLZKOHLE GRILL + SMOKER

MB20041220

VIEL PLATZ EINKLAPPBARE ROSTE
87% groler als der Gravity Series 560. Erlaubt vollen Zugriff auf die Grillflache.

KLAPPBARER FRONT-TISCH AUSKLAPPBARER LAGERPLATZ

Fir exta Arbeitsflache. Um Kabel zu verstauen, wenn diese nicht gebraucht warden.
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