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VIELEN DANK

fiir den Kauf des Ninja Woodfire Pro XL Elektrischen BBQ Grill & Smoker

Als]
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REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

v% ninjakitchen.eu/registerguarantee

[J Scannen Sie den QR-Code mit
einem Mobilgerat

BEWAHREN SIE FOLGENDE
INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:
(Beleg aufbewahren)

Gekauft bei:

TECHNISCHE DATEN
220-240 V~, 50-60 Hz
1700 W

Netzspannung:

Leistung:

TIPP: Sie finden Modell- und
Seriennummer auf dem QR-Code-
Etikett auf der RUckseite des Gerats
neben dem Stromkabel.

Die entsprechende Markierung
zeigt an, dass dieses Produkt
nicht mit dem normalen
Haushaltsmull entsorgt werden
darf. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Gerat korrekt entsorgt wird,
helfen Sie mit, potentiellen negativen
Folgen fur die Umwelt und die
menschliche Gesundheit vorzubeugen,
und Sie tragen verantwortlich dazu
bei, dass Materialien nachhaltig
wiederverwendet werden. Benutzen
Sie bitte fUr die Ruckgabe des Altgerats
entsprechende RUckgabe- und Sammel-
systeme oder kontaktieren Sie den
Einzelhandler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Diese kdnnen dieses
Produkt fur ein umweltfreundliches und
sicheres Recycling zurticknehmen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

VOR DEM GEBRAUCH BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN » NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

A WARN U N G Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen konnte einen Elektroschock oder Ge-
fahren durch Feuer oder Verbrennungen verursachen, was zu Sachschiaden, Verletzungen oder zum Tod
fiihren kann. Bei der Verwendung von Elektrogeriten miissen immer die grundlegenden Sicherheitsvor-
kehrungen befolgt werden, insbesondere folgende Punkte:

10

Um eine Erstickungsgefahr fur Kleinkinder zu ver-
meiden, entsorgen Sie alle Verpackungen sofort
nach dem Auspacken des Gerats.

Dieses Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch im
Freien vorgesehen. Verwenden Sie dieses Gerat
AUSSCHLIESSLICH fur den Zweck, fur den es be-
stimmt ist. NICHT in fahrenden Fahrzeugen oder
Booten verwenden. Zweckentfremdung kann zu
Verletzungen fuhren.

Verwenden Sie das Gerat NICHT in Innenraumen.
Dieser Grill ist NUR FUR DEN GEBRAUCH IM FREI-
EN in gut belufteten Bereichen vorgesehen. Bei
Verwendung unter jeglicher Uberdachung kénnen
sich giftige Dampfe, einschlieBlich Kohlenmonoxid,
ansammeln und zu schweren Verletzungen oder
zum Tod fuhren.

Dieses Gerat kann unter Aufsicht oder nach aus-
reichender Einweisung von Personen (Kinder
eingeschlossen) mit verminderten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Féhigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, wenn sie die damit verbundenen Risiken
kennen

IMMER sicherstellen, dass das Gerat vor dem
Gebrauch richtig zusammengebaut wurde Verwen-
den Sie es KEINESFALLS ohne die seitlichen Griffe.

Um Sachschaden durch Flammen oder Hitze zu
vermeiden, halten Sie einen Mindestabstand von
92 cm zwischen der Rickseite, den Seiten sowie
der Oberseite des Gerats und Wanden, Gelandern
sowie anderen brennbaren Konstruktionen ein.

Stellen Sie sicher, dass die Oberflache eben, stabil,
sauber und trocken ist. Stellen Sie das Gerat wah-
rend des Betriebs NICHT in die Nahe des Randes
der Oberflache, auf die es gestellt wird.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen keinen
Zugriff auf das Gerat und das Kabel haben. Das
Gerat darf NICHT in der Nahe von Kindern ver-
wendet oder von Kindern gereinigt oder gewartet
werden.

Das Geréat sollte Uber eine Fehlerstrom-Schutzein-
richtung mit einem Bemessungsfehlerstrom von
maximal 30 mA versorgt werden. Das Gerat ist mit
einer geerdeten Steckdose zu verbinden.

Das Gerat wird mit einem kurzen Netzkabel ge-
liefert, um die Gefahr zu verringern, dass Kinder
unter acht Jahren das Kabel greifen oder sich darin
verfangen, und um das Risiko zu verringern, dass
Personen Uber ein langeres Kabel stolpern. GEEIG-
NET FUR DIE VERWENDUNG MIT GERATEN FUR
DEN AUSSENGEBRAUCH.Langere abnehmbare
Stromkabel oder Verlangerungskabel sind verflug-
bar und kénnen verwendet werden, wenn bei der
Verwendung vorsichtig vorgegangen wird.

n
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Um Sachschaden und Verbrennungen durch Flam-
men oder Hitze zu vermeiden, sollten Sie wahrend
des Raucherns IMMER einen Mindestsicherheits-
abstand von mindestens 30 cm zur Smoker-Box
einhalten. Kleine Flammen kénnen aus der Smoker-
Box austreten, wenn der Grilldeckel bei windigem
Wetter angehoben wird.

Um Verbrennungen zu vermeiden, verwenden Sie
IMMER die Pelletschaufel, wenn Sie Pellets in die
Smoker-Box geben. Fullen Sie die Pellets NICHT
mit der Hand ein.

Um Verbrennungen und Sachschaden zu vermei-
den, stellen Sie sicher, dass der Deckel der Smoker-
Box vollstéandig geschlossen ist, um zu verhindern,
dass Flammen aus der Smoker-Box austreten.

Die Pellets kdnnen weiterbrennen, nachdem die
Garzeit beendet ist. BerUhren oder entfernen
Sie die Smoker-Box erst, nachdem vom Grill kein
Rauch mehr austritt, die Pellets vollstandig ver-
brannt sind und der Smoker-Box abgekuhlt ist.

Um Verletzungen und Verbrennungen zu ver-
meiden, das Gerat vor dem Reinigen, Zerlegen,
Einlegen oder Abnehmen von Bestandteilen und
vor Aufbewahrung abkuhlen lassen.

Die Smoker-Box NICHT Uberfullen. Dadurch ge-
langt Sauerstoff hinein, was zu Flammen, Schaden
und schweren Verbrennungen fuhren kann.

KEINE heiBen Oberflachen berthren. Die Ober-
flachen des Gerats sind wahrend und nach dem
Betrieb hei3. Um Verbrennungen oder Verletzun-
gen vorzubeugen, nutzen Sie IMMER schutzende
Topflappen oder isolierte Ofenhandschuhe, und
verwenden Sie vorhandene Griffe und Knopfe.

Berthren Sie wahrend des Garvorgangs oder
unmittelbar danach NICHT das Zubehor. Der

Korb und die Grillplatte erhitzen sich wahrend des
Grillvorgangs erheblich. Vermeiden Sie direkten
Korperkontakt, wenn Sie das Zubehor aus dem
Gerat entfernen. Um Verbrennungen oder Ver-
letzungen zu vermeiden, ist bei der Verwendung
des Produkts IMMER Vorsicht geboten. Es wird die
Verwendung von Gegenstanden mit langem Stiel
und schutzenden Topflappen oder isolierten Ofen-
handschuhen empfohlen.

Stellen Sie IMMER sicher, dass der Grill vollkom-
men abgekuhlt ist, bevor Sie ihn entriegeln und die
Grillplatten entfernen oder den Grill bewegen, um
Verletzungen und Verbrennungen zu vermeiden.
Verwenden Sie das Gerat NICHT ohne installierte
Grillplatte.

Zum Schutz vor Stromschlagen sollten Kabel

und Verlangerungskabel so verlegt werden, dass
sie nicht Uber die Arbeitsplatte oder Tischplatte
hinabh&ngen, wo sie von Kindern gezogen werden
oder zu einer Stolpergefahr fuhren konnen. Um
Stromschlage zu vermeiden, halten Sie die Kabel-
verbindung trocken und tauchen Sie das Kabel,
den Stecker sowie andere Teile der Haupteinheit
NIEMALS in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.

22
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Uberprifen Sie regelmaBig das Gerat und das
Stromkabel. Im Fall eines beschadigten Strom-
kabels oder Steckers verwenden Sie das Gerat
NICHT. Wenn das Gerat nicht funktioniert oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde, stellen Sie
die Nutzung sofort ein und rufen Sie den Kunden-
dienst an.

Verwenden Sie NIEMALS eine Steckdose unterhalb
der Arbeitsflache.

NIEMALS dieses Geréat an eine externe Zeitschalt-
uhr oder ein separates Fernbedienungssystem
anschlieBen.

Stellen Sie das Gerat NICHT so auf, dass das Kabel
heiBe Oberflachen beruhrt.

Verwenden Sie ausschlieBlich Zubehor, das im
Lieferumfang dieses Gerates enthalten ist oder von
SharkNinja autorisiert wurde. Die Verwendung von
Zubehor, das nicht von SharkNinja empfohlen wird,
kann zu Branden oder Verletzungen fUhren.

Bevor Sie das Zubehor in das Gerat einsetzen,
stellen Sie sicher, dass es sauber und trocken ist.

Bewegen Sie das Gerat NICHT, wenn es in Ge-
brauch ist.

Decken Sie den Lufteinlass bzw. den Luftaus-

lass NICHT ab, wenn das Gerat in Gebrauch ist.
Dadurch wird ein gleichméaBiges Garen verhindert
und das Gerat kann beschadigt werden oder Uber-
hitzen.

Stellen Sie wahrend der Verwendung NICHTS auf
das Produkt, wenn der Deckel geschlossen ist.

Stellen Sie sicher, dass die Grillplatte korrekt ein-
gesetzt und sicher verriegelt ist.

Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum herkémm-
lichen Frittieren mit Ol.

Bei einigen Lebensmitteln konnen die verwendeten
Ole oder Fette spritzen. Gehen Sie beim Offnen
des Grills vorsichtig vor, um Verbrennungen zu ver-
meiden.

Sollte es zu einem Fettbrand kommen oder
schwarzer Rauch austreten, ziehen Sie den Netz-
stecker unverzuglich aus der Netzsteckdose.
Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie
Kochzubehor entfernen.
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Die Steckdosenspannungen kénnen variieren und
die Leistung Ihres Produkts beeintrachtigen. Um
mogliche Krankheitserreger abzutdten, Uberpri-
fen Sie mit einem externen Speisenthermometer
IMMER, ob |hr Gericht gemaBR den empfohlenen
Temperaturen gegart wurde.

Verwenden Sie AUSSCHLIESSLICH fur Lebensmit-
tel geeignete, echte Holzpellets von Ninja in hrem
Gerat.

Verwenden Sie NIEMALS Brennstoffpellets, Par-
kett, Holzkohle, flussige Brennstoffe oder andere
brennbare Materialien in der Smoker-Box

Halten Sie Hande und Gesicht von der Smoker-Box
entfernt, wenn das Gerat in Betrieb und heiB ist.

Halten Sie IMMER einen fur elektrische Bréande ge-
eigneten Feuerldscher bereit, wenn Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Lagern Sie Holzpellets IMMER an einem trockenen
Ort, in ausreichender Entfernung zu warmeerzeu-
genden Geraten und anderen Brennstoffbehaltern.
Halten Sie lhren Grill sauber und vermeiden Sie
UberméaBige Fett- oder Ascheablagerungen im
Innenraum bzw. an der Smoker-Box und der Kartu-
sche. So verringern Sie die Gefahr eines Fettbran-
des oder zusatzlicher Rauchentwicklung, was den
Geschmack lhrer Speisen beeintrachtigen kann

Informationen zur regelmaBigen Wartung des
Gerates finden Sie im Abschnitt ,Reinigung und
Wartung”.

Betatigen Sie die Ein-/Ausschalttaste, um das Ge-
rét auszuschalten, dann ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose, wenn es nicht verwendet
wird oder gereinigt werden soll.

Reinigen Sie dieses Produkt NICHT durch Bespru-
hen mit Wasser oder dergleichen.

NICHT mit einem Scheuerschwamm aus Metall
reinigen. Teile kdbnnen abbrechen und elektrische
Teile berthren, wodurch die Gefahr eines Strom-
schlags entsteht.

Bei Nichtgebrauch im Innenbereich und auBerhalb
der Reichweite von Kindern aufbewahren.
SETZEN SIE DEN GRILL OHNE ABDECKUNG
KEINEN Witterungseinflissen aus.Verwenden

Sie IMMER eine Grillabdeckung, wenn der Grill im
Freien aufbewahrt wird.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, um den Betrieb und die Nutzung des Gerdtes zu verstehen.

DEUTSCH

A

Symbol gekennzeichnete Warnung missachtet wird.

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschiden filhren kann, wenn eine mit diesem

PN

Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflichen. Verwenden Sie stets einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG GUT AUFBEWAHREN
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TEILE UND ZUBEHOR

Hauptgerat @

Integrierte Smoke Box A

Pellet Box B
Bedienfeld : ©

Integriertes
Thermometer 1(Fig. A)

m oo o>

-

Thermometerbuchse ——

G Thermometerfach.
Far Zugriff auf
das Thermometer
herausziehen.

H Stromkabel und RCD-
Stecker

EIN-/AUS-Schalter
Grillplatte
Pelletschaufel

1o (o]

Crisper Korb ROTES LICHT = EIN
Fettauffangschale

Z X r x «

Innenschale fur J
Fettauffangschale

To order replacement or additional parts and accessories, visit ninjakitchen.eu

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und séamtliches Klebeband vom Gerat und entsorgen Sie dies.
Manche der Aufkleber missen dauerhaft auf dem Gerat bleiben. Entfernen Sie AUSSCHLIESSLICH Aufkleber,
die mit ,peel here” (hier abziehen) gekennzeichnet sind.

2 Nehmen Sie séamtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch.

Bitte beachten Sie dabei besonders die Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtigen
Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachsch&den zu vermeiden.

3 Reinigen Sie die Grillplatte und den Korb in warmem Wasser mit SpUlmittel, dann spulen Sie die Teile ab und
trocknen Sie sie sorgfaltig. Die Grillplatte, der Korb und die Haupteinheit sind NICHT spulmaschinenfest.
NIEMALS die Haupteinheit in der Spulmaschine reinigen.

HINWEIS: Die Bodenauskleidung unter dem unteren Heizelement kann eine sichtbare Verfarbung aufweisen.
Dies ist ein Ergebnis unseres normalen Fertigungsprozesses. Das Gerat wurde zuvor nicht verwendet.

4 \erwenden Sie KEINE Scheuerbirsten oder -schwamme auf den Garflachen, da sonst die Beschichtung
beschadigt wird.

Wir empfehlen, alles Zube
(Hoch) einzustellen. La

Dadurch rden alle RUckstande entfernt. Dies ist vollig sicher und beeintrachtigt nicht die Leistung des
Folgen Sie den Anweisungen auf Seite 24 & 26, bevor Sie dies versuchen.

24 | ninjakitchen.eu



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH - FORTSETZUNG

Richtige Platzierung des Grills

Stellen Sie den Grill auf eine stabile, ebene
Oberflache. Achten Sie darauf, dass die Flache
dem Gewicht und der GroBe des Gerats
angemessen ist. Die Unterseite erhitzt sich nicht,
sodass Sie das Gerat auf jede beliebige Oberflache
stellen konnen. Das Gerat muss aufgrund der Hitze
und Rauchentwicklung mindestens 90 cm von
Wanden oder dartber befindlichen Gegenstanden
entfernt sein.

0
00

Fiir jedes Wetter geecignet

Dieser Grill kann ohne Gefahr bei jedem Wetter
verwendet werden. Das Hauptgerat entspricht
Schutzart IPX4 und der Stecker Schutzart
|IP66. Der RCD-Stecker bietet zusatzlichen
Schutz und ist so konzipiert, dass er bei einem
Problem mit dem Stromkreis abschaltet. Das
Geréat sollte bei Nicht-Verwendung abgedeckt
werden, damit es lange gut aussieht. Auch
wenn das Gerat weiterhin sicher ist, kommt es
zu Verwitterungserscheinungen, wenn es den
Elementen ausgesetzt ist.

Verldngerungskabel

Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, stellen
Sie sicher, dass es fur die Verwendung mit Geraten flr
den AuBengebrauch geeignet ist. Die Verwendung
eines ungeeigneten Kabels kann zu Uberhitzung,
Schmelzen und/oder einem Spannungsabfall fuhren.
Ein Spannungsabfall kann die Vorheizzeiten erhdhen und
die Garleistung und/oder Garzeiten beeintrachtigen.

EINSCHALTEN DES GRILLS

1 Stecken Sie den Schutzschalter in die Steckdose.
Schalten Sie die Steckdose ein.

2 Dricken Sie die RESET-Taste am Schutzschalter.
Die Leuchte unter der RESET-Taste sollte rot leuchten.
Wenn dies nicht der Fall ist, versuchen Sie eine andere
Steckdose. Hinweis: Bei direkter Sonneneinstrahlung
kann es schwierig sein, das Licht zu sehen.

3 Drlcken Sie die TEST-Taste am Schutzschalter. Das rote
Licht sollte nun erloschen sein. Dies bedeutet, dass der
Schutzschalter korrekt funktioniert. Wenn sich das Licht
durch Drucken der TEST-Taste nicht ausschalten I&sst,
wenden Sie sich an den Kundendienst.

4 Nachdem Sie festgestellt haben, dass der Schutzschalter
korrekt funktioniert, drticken Sie erneut RESET.
Das rote Licht sollte wieder aufleuchten. Das Gerat
kann nun eingeschaltet werden.

HINWEIS: Bedeutung der Leuchte:
ROT - Schutzschalter ist AN; SCHWARZ -

Schutzschalter ist AUS

5 DrUcken Sie den Ein/Aus-Schalter auf der Riickseite
des Bedienfelds. Der Schalter ist eingeschaltet, wenn
die Seite mit der Linie nach unten gedrtckt wird.

6 Drehen Sie nun den Drehknopf auf der Vorderseite
des Bedienfelds und stellen Sie inn auf die gewlinschte
Funktion ein. Das Display sollte aufleuchten und die Zeiten
oder Temperaturen anzeigen. Der Grill ist nun einsatzbereit.

HINWEIS: Die RESET-Taste muss jedes Mal gedrtickt
werden, wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt wird.

ninjakitchen.eu | 25
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH - FORTSETZUNG

ABNEHMBARER RAUCHERKASTEN

Die Smoker-Box wird im Gerat installiert geliefert
und befindet sich an der rechten Seite des Deckels.
Stellen Sie immer sicher, dass die Smoker-Box

in ihrer Position befestigt ist, bevor Sie Pellets
hinzuftigen. Bevor Sie fortfahren, lesen Sie
samtliche Warnhinweise..

Einbau der Smoker-Box:

Halten Sie zum Einbau den Deckel der Smoker-
Box mit einer Hand offen und fUhren Sie die
abnehmbare Smoker-Box in die Offnung ein, bis
er fest sitzt.

—

Ninja Woodfire Pellets einfiillen:

Fullen Sie die Pelletschaufel bis zum Rand und
entfernen Sie die Pellets, die Uber den Rand
hinausgehen, um ein Verschitten zu vermeiden.
Waéahrend Sie den Deckel der Smoker-Box
offenhalten, geben Sie Pellets in die Smoker-Box,
bis er bis zum Rand gefullt ist, und schlieRen Sie
dann den Deckel des Kastens. Stellen Sie vor dem
Garen sicher, dass der Deckel ordnungsgeman
geschlossen ist.

Verwenden Sie flr beste Ergebnisse, Leistung und
Geschmack ausschlieBlich Ninja Woodfire Pellets.

Ausbau und Reinigung der Smoker-Box:

Um Verbrennungen zu vermeiden, warten
Sie, bis die Pellets vollstandig verbrannt sind
und der Smoker-Box vollstandig abgekuhlt
ist. Entnehmen Sie dann die Smoker-Box und
entsorgen Sie den Inhalt auf sichere Weise.

REINIGUNG IHRES GRILLS

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch grundlich
gereinigt werden. Lassen Sie das Gerat und das
Zubehor von der Reinigung IMMER abkuhlen.

* Trennen Sie den Grill von der Stromversorgung,
bevor Sie ihn reinigen. Lassen Sie den Deckel

offen, nachdem sie das Grill-/Gargut entnommen
haben, damit das Gerat schneller abkuhlen kann.

*Entnehmen Sie nach jedem Gebrauch die
Smoker-Box und entsorgen Sie den abgekUhlten
Ascheinhalt auf sichere Weise.

* Es ist nicht erforderlich, die Smoke Box nach
jedem Gebrauch zu reinigen. Wir empfehlen,
nach jeweils 10 Anwendungen Uberschissiges
Kreosot mit einer Drahtburste zu entfernen.

HINWEIS: Verwenden Sie KEINE flUssige
Reinigungslésung, um die Smoker-Box zu
reinigen.

Die Pelletschaufel ist spulmaschinenfest. Die
Grillplatte, der Korb, die Fettauffangschale und
die Smoker-Box sind NICHT spUlmaschinenfest.
Das Thermometer NICHT in der Spulmaschine
reinigen.

Das integrierte Thermometer und der Halter

sind nur von Hand zu waschen. Tauchen Sie das
Thermometer NIEMALS ganz oder teilweise in
Wasser oder eine andere Flussigkeit. Die Reinigung
sollte nur mit einem feuchten Tuch erfolgen.

Entfernen Sie die abgekUhlte Fettauffangschale
vorsichtig von der Ruckseite des Gerats.
Entsorgen Sie das enthaltene Fett auf sichere
Weise und reinigen Sie die Schale per Hand in
warmem Wasser mit Spulmittel.

» Der innere Deckel sollte nach jeder
Verwendung mit einem feuchten Tuch
abgewischt werden, um Fett zu entfernen
und damit keine unangenehmen Gerlche
entstehen.

Wenn Lebensmittelrickstande oder Fett an der
Grillplatte oder einem anderen abnehmbaren
Teil haften, weichen Sie diese vor dem Reinigen
in warmem Wasser mit Spulmittel ein.

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die
Antihaft- Grillplatte und den Korb (falls
verwendet) und reinigen Sie beides von Hand
in warmem Wasser mit Spulmittel.

HINWEIS: Verwenden Sie NIEMALS
scheuernde Hilfs- oder Reinigungsmittel.
Tauchen Sie die Haupteinheit NIEMALS in
Wasser oder andere FlUssigkeiten. Reinigen
Sie diese NICHT im Geschirrspuler.

* Wenn Sie beschichtetes Zubehoér zum
Aufbewahren stapeln, legen Sie ein Papiertuch
zwischen die einzelnen Zubehorteile, um die
beschichteten Oberflachen zu schutzen.

26 ‘ ninjakitchen.eu



ERSTE SCHRITTE MIT DEM WOODFIRE PRO XL ELEKTRISCHEN BBQ GRILL & SMOKER

DEUTSCH

SMOKER  GRILL
OFF AR FRY @ |—"—| —"—I @
_ROAST @ @ ll‘_‘ '_l l‘_‘ '_l @ SST%;T
&
(WSAOV%TRRED ( MANUAL PRESET )
FUNKTIONSTASTEN BEDIENTASTEN

Es gibt zwei Moglichkeiten Ihren Gerichten
authentische Holzfeuer-Aromen zuzuftgen:

1. Das spezielle SMOKER-Programm fur das Garen
Uber einen langeren Zeitraum sorgt fur kraftige
Aromen und macht das Fleisch besonders zart

2. Ein Hauch von Raucharoma kann jeder anderen

Funktion hinzugeflgt werden - einfach die Taste
WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY drUcken.

SMOKER (RAUCHERN): Erzeugen Sie kraftige
Raucharomen, wahrend Sie langsam bei niedrigen
Temperaturen garen, um grofR3e Fleischstlcke

zart zu machen

GRILL (GRILLEN): Garen mit geschlossenem Deckel
mit Ober- und Unterhitze. Am besten geeignet fur
das Grillen groBer oder dicker Fleischstticke oder
gefrorener Speisen oder zum Anbraten von allen
Seiten. Offnen Sie den Deckel beim Grillen von
empfindlichen Speisen oder mageren Fleischstlcken,
um Ergebnisse eines Holzkohlegrills zu erzielen,
ohne sie zu verbrennen.

AIR FRY (HEISSLUFT-FRITTIEREN): Frittieren Sie
Speisen knusprig mit wenig oder gar keinem Ol und
hoheren Geblasegeschwindigkeiten.

ROAST (BRATEN): Rosten Sie Fleisch, GemUse und
mehr.

WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY: Nach Auswahl
lhrer Garfunktion driicken, um bei den Funktionen
GRILL, AIR FRY, BAKE, ROAST oder DEHYDRATE
ein Raucharoma hinzuzufugen. Nach dem Drlcken
leuchtet das Flammensymbol auf dem Display auf.

DREHKNOPF: Um das Gerat einzuschalten und die
Garfunktion auszuwahlen, drehen Sie den Drehknopf
im Uhrzeigersinn, bis die gewlnschte Funktion
ausgewahlt ist. Um das Gerat abzuschalten, drehen
Sie den Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn bis zur
OFF-Position.

HINWEIS: \Wenn das Gerat eingeschaltet ist,
leuchtet das Display.

TEMP (Temperatur): Die

Standardtemperatureinstellung wird angezeigt.
Um die Temperatur nach Wunsch einzustellen,
drtcken Sie die Tasten ,-“ und ,+" neben TEMP.

TIME (Zeit): Dricken Sie die Tasten - und ,+" neben
TIME, um die Garzeit einzustellen.

START/STOP: Driicken, um die aktuelle Garfunktion
zu starten oder zu stoppen, oder 3 Sekunden lang
gedruckt halten, um das Vorheizen zu Uberspringen.

VORHEIZEN, UM BESSERE ERGEBNISSE ZU
ERZIELEN

Optimale Grillergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das
Geréat vorheizen lassen und anschlieBend das Gar-/
Grillgut hinzugeben. Wenn Sie das Gar-/Grillgut
hineinlegen, bevor das Vorheizen abgeschlossen ist,
kann es zu verbrannten Speisen, Rauchbildung und
einer langeren Vorheizzeit kommen.

Nachdem Sie die Funktion, TIME (Zeit) und TEMP
eingestellt und auf START gedrlckt haben, beginnt
das Gerat automatisch mit dem Vorheizen (auBer
Sie verwenden die Funktionen SMOKER oder
REHEAT/DEHYDRATE, ohne WOODFIRE FLAVOUR
TECHNOLOGY zu aktivieren).
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VERWENDUNG DES THERMOMETERS

WICHTIG: NIEMALS das Kabel des
integrierten Thermometers wahrend des
Einsatzes berthren, um Verbrennungen und
Verbrihungen zu verhindern.

Vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie sicher, dass die Temperaturbuchse frei
von Ruckstanden und das Kabel nicht verknotet
ist, bevor Sie es in die Buchse stecken.

Die Thermometerbuchse befindet sich links
neben dem Drehknopf. Zur Benutzung nehmen
Sie zuerst die Schutzabdeckung ab.

1 Offnen Sie das Thermometerfach unter
dem Bedienfeld und wickeln Sie das Kabel
aus dem Fach ab, um das Thermometer
herauszunehmen.

2 Stecken Sie das Thermometer in die Buchse
auf der linke Seite des Gerats. Dricken Sie
den Stecker fest herein, bis er nicht weiter in
die Buchse eindringen kann. Schieben Sie das
Aufbewahrungsfach wieder an seinen Platz.

3 Nachdem Sie das Thermometer in die Buchse

gesteckt haben, wahlen Sie die gewlinschte
Garfunktion und -temperatur.

HINWEIS: Es muss keine Garzeit eingestellt
werden, da das Gerat das Heizelement
automatisch ausschalten und Sie benach-
richtigen werden, wenn Ihr Essen gar ist.

4 \Wenn Sie die PRESET-Funktion verwenden,
drlcken Sie auf PRESET und verwenden Sie
die Pfeile rechts neben der Anzeige, um den
gewlnschten Lebensmitteltyp auszuwahlen, und
die Pfeile links neben der Anzeige, um die innere
Garstufe Ihres Essens (Blutig bis Durch) einzustellen.

HINWEIS: Garen Sie verschiedene
Fleischsorten oder die gleichen mit
verschiedenen Garstufen? Einzelheiten
zur Programmierung finden Sie auf der
nachsten Seite.

HINWEIS: Im Schnellkochmodus kénnen
Sie nur ,Well“ und ,Shred" als Voreinstellung
verwenden. Verwenden Sie die Pfeile links,
um zwischen diesen beiden Einstellungen
hin- und herzuwechseln.

Wenn Sie die manuelle Funktion verwenden, drlicken
Sie MANUAL und verwenden Sie die empfohlenen
untenstehenden internen Kochtemperaturen fir die
Funktionen, auBer Schnellkochen.

LEBENSMITTELTYp: GARSTUFE EINSTELLEN

Fisch Medium Rare (50 °C)
Medium (55 "C)

Medium Well (60 °C)
Durch (65 °C)
Hahnchen/Pute Durch (75 °C)

Shred (107°C)

Schweinefleisch Medium (55 °C)
Medium Well (65 °C)

Durch (70 °C)

HINWEIS: Es muss keine Garzeit eingestellt
werden, da der Grill das Heizelement
automatisch ausschaltet und signalisiert, wenn
Ihr Essen gar ist.

Medium Rare (55 °C)
Medium (60 °C)
Medium Well (65 °C)

Durch (70 °C)

Rind/Schwein Shred (113°C)

HINWEIS: Die eingestellte Garstufe fur
RIND, FISCH und SCHWEINEFLEISCH ist
niedriger als die normalen Empfehlungen,
da das Gerat 5 °C weitergart.
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g
5 Platzieren Sie das fur die gewahlte VERWENDUNG DES THERMOMETERS
Garfunktion erforderliche Zubehor in das IN VERSCHIEDENEN GARSZENARIEN:
Gerat.

So garen Sie 2 oder mehr Fleischstiicke

6 Fuhren Sie den Thermometer horizontal derselben GréBe auf verschiedene Garstufen:

in die Mitte des dicksten Teils des

Fleischs ein. Im Diagramm auf der » Die Preset-Funktion auf die héchste
néchsten Seite finden Sie weitere gewdnschte Garstufe einstellen.
Bedienungsanleitungen zur Platzierung : De?,,?ermdom%er in das F'?‘SChztUCk |
des Thermometers. einfuhren, das langer gegart werden soll,
* Geben Sie das Fleisch in das Gerat und
7 Legen Sie Leb_ensmittel mit e\'ﬂgefu_hl'tem starten Sie das Garprogramm. Wenn die
Thermometer in das Gerat und schlieBen gewlinschte niedrigere Garstufe auf der
Sie den Deckel. Anzeige erreicht ist, das Fleisch ohne

Thermometer aus dem Gerat entfernen.

HINWEIS: Zur Uberprufung der
Innentemperatur anderer Fleischstlicke
halten Sie die MANUAL-Taste gedrUckt und
fUhren Sie das Thermometer in jedes Stuck
Fleisch ein.a

HINWEIS: Das Thermometer wird HEIR sein.

Correct thermometer placement. Verwenden Sie entweder Ofenhandschuhe
Thermometer grip is fully inside unit. oder eine Zange, um das Thermometer aus
dem Essen zu nehmen.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das D§S Ubrige Flue\'SCh weiter garen, b'\; die
Bratenthermometerkabel nicht auBerhalb nachste gewlnschte Garstufe erreicht ist.
des Gerats/Deckels hangt.

So garen Sie 2 oder mehr Fleischstiicke
verschiedener GréBen:

8 Das Gerat stoppt automatisch, wenn das * Das Thermometer in das kleinere Fleischstlick
gewUlnschte Ergebnis fast erreicht ist, da es einfuhren und die PRESET-Funktion
das Restgaren bertcksichtigt. Nehmen Sie verwenden, um die Garstufe auszuwahlen.

Lebensmittel sofort aus dem Gerat, um ein
Ubergaren zu vermeiden.

9 Das Fleisch gart weiter bis zur eingestellten
Garstufe, ca. 3-5 Minuten lang. Dies ist ein
wichtiger Schritt, da wenn man das Ruhen
auslasst, die Ergebnisse ,weniger gar”
aussehen kénnen. Die Garzeiten kdnnen
je nach FleischgroBe, Fleischanteil und
Fleischart variieren. So garen Sie 2 oder mehr Fleischstiicke

verschiedener Art:

* Das Thermometer in das Fleischstick

einfUhren, welches kUrzer gegart
werden soll.

Verwenden Sie die Manual-Funktion,

um die gewulnschte innere Temperatur
auszuwahlen.

* Wenn dieses Fleisch gar ist, nehmen Sie es
aus dem Gerat.

» Stecken Sie das Thermometer mit
Ofenhandschuhen in das groRere
Fleischstlick und verwenden Sie die
Pfeile links neben der Anzeige, um die
Garstufe auszuwahlen.

Wenn dieses Fleisch gar ist, nehmen
Sie es aus dem Gerat.

Das Thermometer dann in das andere
Fleischsttck einflhren und die Manual-
Funktion verwenden, um die gewlnschte
innere Temperatur auszuwahlen.
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KORREKTES EINFUHREN DES BRATENTHERMOMETERS

HINWEIS: Das Thermometer NICHT bei gefrorenem Fleisch oder bei Fleischstlicken, die dinner
als 1,5 cm sind, verwenden.

LEBENSMITTELTYP: PLATZIERUNG RICHTIG FALSCH

Steaks * FUhren Sie das Thermo-
Schweinekoteletts meter horizontal in die

Mitte des dicksten Teils des
La:mmkoteletts Fleischs ein.
Hahnchenbrust Stellen Sie sicher, dass das
Burger Thermometer nahe am
Lende Knochen ist (ihn aber nicht

. " berthrt) und grof3ztgigen
Fischfilets Abstand von Fett oder %},\
Knorpel hat.
Stellen Sie dabei sicher,
dass Sie die Spitze des
Thermometers direkt in
die Mitte des Fleischs
einfuhren, nicht in einem
Winkel nach unten
oder oben.

HINWEIS: Der dickste
Teil des Filets muss

nicht unbedingt die

Mitte sein. Es ist wichtig,
dass das Ende des
Temperaturfuhlers

in diesem Teil steckt,
damit die gewlnschten
Ergebnisse erzielt werden.

Ganzes Hahnchen | * Das Thermometer
horizontal in den dicksten
Teil der Brust einfUhren,
parallel zum Knochen, aber
ohne diesen zu beruhren.

Stellen Sie sicher, dass
die Spitze in die Mitte
des dicksten Teils der
Brust gelangt und nicht
vollstandig durch die
Brust sticht und in den
Hohlraum ragt.
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GARFUNKTIONEN

WICHTIG: Lesen Sie alle Warnhinweise am Anfang dieser Anleitung, bevor Sie fortfahren.

Q Smoker (Raucher)
VOREINSTELLUNG: 120 °C fiir 4 Stunden
TEMPERATURBEREICH: 60 bis 210 °C
GARZEIT: 10 Minuten bis 12 Stunden

1  Stellen Sie den Grill auf eine flache, ebene Oberflache.

2 Offnen Sie den Deckel und setzen Sie die Grillplatte
ein, indem Sie sie flach auf das Heizelement legen,
sodass sie fest sitzt.

Grill

VOREINSTELLUNG: Medium fiir 25 Minuten
TEMPERATURBEREICH: Niedrig bis hoch
GARZEIT: 1 Minute bis 1 Stunde

1 Stellen Sie den Grill auf eine flache, ebene Oberflache.

2 Offnen Sie den Deckel und setzen Sie die Grillplatte
ein, indem Sie sie flach auf das Heizelement legen,
sodass sie fest sitzt.

HINWEIS: Falls Sie das Thermometer benutzen,
lesen Sie bitte den Abschnitt ,Verwendung des

Thermometers®.

HINWEIS: Falls Sie das Thermometer benutzen,
lesen Sie bitte den Abschnitt ,Verwendung des
Thermometers”.

3 Setzen Sie die Fettauffangschale ein, indem Sie sie an
der Ruckseite des Grills einschieben.

4 Offnen Sie die Smoke Box und fullen Sie diese mithilfe
der Pelletschaufel bis zum Rand mit Ninja Woodfire
Pellets. Die Smoke Box NICHT Uberfiillen

5 Offnen Sie den Deckel und legen Sie das Grill-/Gargut
auf die Grillplatte. Den Deckel schlieen.

6 Stellen Sie sicher, dass der Grill an die
Stromversorgung angeschlossen ist, und drehen Sie
den Drehknopf in Uhrzeigerrichtung von der
OFF-Position bis zur gewlnschten SMOKER-
Funktion.

HINWEIS: Die Woodfire Aroma Technologie wird
automatisch aktiviert, wenn die Funktion SMOKER
verwendet wird.

7 Die Standard-Temperatureinstellung wird angezeigt.
Verwenden Sie die ®/© TEMP-Tasten, um die
Temperatur nach Wunsch einzustellen.

Mit den ®/© TIME-Tasten stellen Sie die Garzeit ein.

9 Auf START dricken, um den Garvorgang zu starten.
Fur die Smoker-Funktion gibt es keine Vorheizzeit

10 Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab und auf dem Display leuchtet die
Meldung DONE (Fertig) auf.

11 Nehmen Sie das Grill-/Gargut von der Grillplatte.

3 Setzen Sie die Fettauffangschale ein, indem Sie sie an
der Ruckseite des Grills einschieben.

4 Soll die Woodfire Aroma Technologie genutzt
werden, muss die Smoke Box gedffnet und
&% mithilfe der Pelletschaufel bis zum Rand mit
Ninja Woodfire Pellets gefullt werden. Die Smoke Box
NICHT Uberfullen.

5 Stellen Sie sicher, dass der Grill an die
Stromversorgung angeschlossen ist, und drehen Sie
den Drehknopf in Uhrzeigerrichtung von der
OFF-Position bis zur gewlnschten GRILL-Funktion.

6 Wenn Sie Holzfeuer-Aroma hinzufligen mochten,

drtcken Sie die Taste WOODFIRE FLAVOUR.

7 Die Standard-Temperatureinstellung wird angezeigt.
Um die Temperatur nach Wunsch anzupassen,
dricken Sie die /@ TEMP-Tasten.

8 Mit den ®/© TIME-Tasten stellen Sie die Garzeit ein.

9 Zum Vorheizen auf START drlcken. Wenn Sie die
Woodfire Aroma Technologie verwenden, durchlaufen
die Pellets einen Zundzyklus (IGN), dann beginnt der
Grill mit dem Vorheizen (PRE).

10 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt der Grill
einen Signalton ab und auf der Anzeige erscheint ADD
FOOD (Essen hinzuftigen).

HINWEIS: Obwohl das Vorheizen fur das bestmaogliche
Ergebnis ausdrtcklich empfohlen ist, kbnnen Sie
diesen Schritt auch Uberspringen, indem Sie die
START/STOP-Taste 4 Sekunden lang gedruckt halten.
LADD FOOD" (Essen hinzuftigen) blinkt auf der
Anzeige. Offnen Sie den Deckel und legen Sie das
Grill-/Gargut auf die Grillplatte. Nach dem SchlieBen
des Deckels beginnt der Garvorgang und der Timer
beginnt mit dem Herunterzahlen. Weiter zu Schritt 12
fUr weitere Anweisungen.

11 Offnen Sie den Deckel und legen Sie das Grill-/Gargut
auf die Grillplatte. Nach dem SchlieBen des Deckels
beginnt der Garvorgang und der Timer beginnt mit dem
Herunterzahlen.

HINWEIS: Sie mochten bei offenem Deckel garen?
Flgen Sie das Gargut hinzu und lassen Sie den
Deckel offen. Der Timer beginnt nach 30 Sekunden
herunterzuzahlen, und es wird nur mit Unterhitze
gegart.

12 Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt der Grill einen
Signalton ab und auf dem Display leuchtet die
Meldung DONE (Fertig) auf.

13 Nehmen Sie das Grill-/Gargut von der Grillplatte.
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GARFUNKTIONEN

: Lesen Sie alle Warnhinweise am Anfang dieser Anleitung, bevor Sie fortfahren.

Air Fry (HeiBluft-Frittieren)

VOREINSTELLUNG: 200 °C fir 12 Minuten
TEMPERATURBEREICH: 150 bis 240 °C
GARZEIT: 1 Minute bis 1 Stunde

1 Stellen Sie den Grill auf eine flache, ebene Oberflache.

2 Offnen Sie den Deckel und setzen Sie die Grillplatte
ein, indem Sie sie flach auf das Heizelement legen,
sodass sie fest sitzt.

3  Stellen Sie den Crisper Korb auf die Grillplatte und
positionieren Sie die KorbftuBe in den daftr
vorgesehenen Vertiefungen auf der
Grillplattenoberflache.

HINWEIS: Falls Sie das Thermometer benutzen,
lesen Sie bitte den Abschnitt ,Verwendung des
Thermometers®.

4 Setzen Sie die Fettauffangschale ein, indem Sie sie an
der Ruckseite des Grills einschieben

5 ‘ Soll die Woodfire Aroma Technologie genutzt
werden, muss die Smoke Box gedffnet und
&% mithilfe der Pelletschaufel bis zum Rand mit Ninja
Woodfire Pellets gefullt werden. Die Smoke Box
NICHT Uberfullen.

6 Stellen Sie sicher, dass der Grill an die
Stromversorgung angeschlossen ist, und drehen Sie
den Drehknopf in Uhrzeigerrichtung von der
OFF-Position bis zur gewlnschten AIR FRY-Funktion

7 Wenn Sie Holzfeuer-Aroma hinzufigen mochten,
drlcken Sie die Taste WOODFIRE FLAVOUR.

&

8 Die Standard-Temperatureinstellung wird angezeigt.
Verwenden Sie die &/© TEMP-Tasten, um die
Temperatur nach Wunsch einzustellen.

9 Mit den ®/© TIME-Tasten stellen Sie die Garzeit ein

10 Zum Vorheizen auf START dricken. Wenn Sie die
Woodfire Aroma Technologie verwenden, durchlaufen
die Pellets einen Zundzyklus (IGN), dann beginnt der
Grill mit dem Vorheizen (PRE).

1 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt der Grill
einen Signalton ab und auf der Anzeige erscheint ADD
FOOD (Essen hinzufugen).

HINWEIS: Obwohl das Vorheizen fur das bestmaogliche
Ergebnis ausdrtcklich empfohlen ist, kbnnen Sie
diesen Schritt auch Uberspringen, indem Sie die
START/STOP-Taste 4 Sekunden lang gedruckt halten.
LADD FOOD" (Essen hinzuftigen) blinkt auf der
Anzeige. Offnen Sie den Deckel und legen Sie das
Gargut in den Crisper Korb. Nach dem SchlieBen

des Deckels beginnt der Garvorgang und der Timer
beginnt mit dem Herunterzahlen. Weiter zu Schritt 13
flr weitere Anweisungen.

12 Offnen Sie den Deckel und legen Sie das Grill-/Gargut
auf die Grillplatte. Nach dem SchlieBen des Deckels
beginnt der Garvorgang und der Timer beginnt mit
dem Herunterzahlen.

13 Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt der Grill einen
Signalton ab und auf dem Display leuchtet die
Meldung DONE (Fertig) auf.

14 Entnehmen Sie die Speisen aus dem Crisper Korb

Roast (Grillen/Résten)
VOREINSTELLUNG: 180 °C fir 1,5 Stunden
TEMPERATURBEREICH: 120 bis 220 °C
GARZEIT: 1 Minute bis 4 Stunden

1
2

Stellen Sie den Grill auf eine flache, ebene Oberflache.

Offnen Sie den Deckel und setzen Sie die Grillplatte
ein, indem Sie sie flach auf das Heizelement legen,
sodass sie fest sitzt.

Setzen Sie die Fettauffangschale ein, indem Sie sie an
der Ruckseite des Grills einschieben

HINWEIS: Falls Sie das Thermometer benutzen,

esen Sie bitte den Abschnitt ,Verwendung des

Thermometers".

4

0 Wenn Sie Holzfeuer-Aroma hinzufigen mochten,
offnen Sie die Smoke Box und fillen Sie die
Smoke Box mithilfe der Pelletschaufel bis zum
Rand mit Ninja Woodfire Pellets. Die Smoke Box
NICHT uberfullen

Stellen Sie sicher, dass der Grill an die
Stromversorgung angeschlossen ist, und drehen Sie
den Drehknopf in Uhrzeigerrichtung von der
OFF-Position bis zur gewlnschten ROAST-Funktion.

Wenn Sie Holzfeuer-Aroma hinzufigen mochten,
drtcken Sie die Taste WOODFIRE FLAVOUR.

Die Standard-Temperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die ®/@ TEMP-Tasten, um
die Temperatur nach Wunsch einzustellen.

Mit den ®/®@ TIME-Tasten stellen Sie die Garzeit ein
Zum Vorheizen auf START drtcken. Wenn Sie die
Woodfire Aroma Technologie verwenden, durchlaufen

die Pellets einen Zundzyklus (IGN), dann beginnt der
Grill mit dem Vorheizen (PRE).

o0
Ly

10 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt der Grill

einen Signalton ab und auf der Anzeige erscheint ADD
FOOD (Essen hinzufugen).

HINWEIS: Obwohl das Vorheizen fur das bestmagliche
Ergebnis ausdrucklich empfohlen ist, kdnnen Sie
diesen Schritt auch Uberspringen, indem Sie die
START/STOP-Taste 4 Sekunden lang gedrlckt halten.
LADD FOOD" (Essen hinzufugen) blinkt auf der
Anzeige. Offnen Sie den Deckel und legen Sie das
Gargut in den Crisper Korb. Nach dem SchlieBen

des Deckels beginnt der Garvorgang und der Timer
beginnt mit dem Herunterzahlen. Weiter zu Schritt 12
fur weitere Anweisungen.

n

12

13

Offnen Sie den Deckel und legen Sie das Gargut
auf die Platte oder stellen Sie das Bratblech auf die
Platte. Nach dem SchlieBen des Deckels beginnt
der Garvorgang und der Timer beginnt mit dem
Herunterzahlen

Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt der Grill einen
Signalton ab und auf dem Display leuchtet die
Meldung DONE (Fertig) auf.

Nehmen Sie das Grill-/Gargut von der Grillplatte.

HINWEIS: Wenn Sie die Funktion Roast (Braten)
nutzen, stellen Sie sicher, das dazugehdrige Zubehor
zu verwenden. Verwenden Sie flr feuchte Zutaten
oder Teige eine Backform. Verwenden Sie fur lose
Speisen, wie Zimtrollen, kleine Pasteten oder Kekse,
den Crisper Korb.
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FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

WARNHINWEIS: Um Stromschldge oder unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden, schalten
Sie die Stromversorgung ab und ziehen Sie den Netzstecker des Gerites, bevor Sie mit der
Fehlersuche beginnen.

DEUTSCH

¢ Mein Gerét ldsst sich nicht einschalten.
1 Uberprifen Sie, ob die Fehlerstrom-Schutzeinrichtung vollstandig eingesteckt ist und die Reset-Taste
gedruckt wurde.
2 Stellen Sie sicher, dass die Drucktaste auf der Position ON (Ein) steht.
3 Stellen Sie sicher, dass sich der Drehknopf nicht auf der Position OFF (Aus) befindet.
Wenn sich Ihr Gerat auch nach der Durchfihrung der obengenannten Schritte nicht einschalten lasst,
wenden Sie sich bitte unter 0800 000 9063 an den Kundendienst.

e ADD GRILL (Grillplatte einlegen) wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Die Grillplatte muss montiert werden. Sobald sie montiert ist, schlieBen Sie den Deckel und drtcken die
START-Taste, um zu beginnen.

« ADD FOOD (Grill-/Gargut hineinlegen) wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Das Gerat hat das Vorheizen abgeschlossen und Sie kénnen nun das Grill-/Gargut auflegen.

e  SHUT LID (Deckel schlieBen) wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Der Deckel ist offen und muss geschlossen werden, um die ausgewahlte Funktion zu starten.

¢ ,E*“wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Das Gerat funktioniert nicht richtig. Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst unter 0800 000 9063.
Damit wir Innen besser helfen kdnnen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte online unter ninjakitchen.de und
haben Sie das Produkt bei Ihrem Anruf zur Hand

e Auf dem Bedienfeld wird ,,CLD* angezeigt.
Durch COLD SMOKING (Kaltrauchern) erhalten Speisen ein Raucharoma. Die Funktion ist nicht zum Garen
geeignet. Bei Fleisch, Geflugel oder Fisch sollte dieses Verfahren immer in Verbindung mit einem separaten
Schritt verwendet werden, um die Speisen auf lebensmittelsichere Temperaturen zu bringen. Informieren
Sie sich bei der lokalen Behorde fur Lebensmittelsicherheit Uber die empfohlenen lebensmittelsicheren
Temperaturen.

¢ Sollich das Grill-/Gargut vor oder hach dem Vorheizen hineinlegen?
Optimale Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das Gerat vorheizen lassen und anschlieBend das Grill-/Gargut
hinzugeben

e Muss ich die Smoker-Box vollstidndig mit Pellets fiillen?
Ja, fullen Sie die Smoker-Box immer bis zum Rand. Wir haben die Menge an Pellets fur jeden
Rauchervorgang optimiert, unabhéngig von der Funktion oder der Menge der Zutaten; das Gerat wird sie
angemessen durchbrennen.

e Wann driicke ich die Taste WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY?
Drucken Sie die Taste WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY, bevor Sie auf die START-Taste driicken, wenn
Sie bei den Funktionen GRILL, AIR FRY oder ROAST ein Raucharoma hinzufligen méchten. Sie mussen die
Taste WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY nicht drticken, wenn Sie die Funktion SMOKER nutzen.

¢  Warum kommen Flammen aus der Smoker-Box?
Kleine Flammen kéonnen aus der Smoker-Box austreten, wenn der Grilldeckel bei windigem Wetter
angehoben wird.

¢ Wo sollte ich meine Pellets lagern?
Lagern Sie Pellets immer an einem trockenen Ort. Feuchtigkeit in den Pellets kann den Zindvorgang
erschweren und die Qualitat des Raucharomas beeintrachtigen.

o Sollte ich beim Rauchern Ole oder Antiha_ftsprays verwenden?
Nein, wir empfehlen beim Rauchern keine Ole oder Antihaftsprays zu verwenden, da das Raucharoma dann
weniger gut an den Speisen haftet.

e  Wie entsorge ich verbrannte Pellets nach einem Garvorgang?
Die Pellets konnen weiterbrennen, nachdem die Garzeit beendet ist. BerUhren oder entfernen Sie die
Smoker-Box erst, nachdem vom Grill kein Rauch mehr austritt, die Pellets vollstandig verbrannt sind und
der Smoker-Box abgeklhlt ist. Dann entnehmen Sie die Smoker-Box und entsorgen den abgekthlten
Ascheinhalt auf sichere Weise.
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FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

e Warum dauert das Vorheizen so lange?
Die Vorheizzeiten variieren je nach Funktion und Geratetemperatur.

GRILL: ca. HI 8-12 Minuten | MED 6-11 Minuten | LO 5-9 Minuten
AIR FRY, ROAST: 3 Minuten
SMOKER: Kein Vorheizen.

Wenn Sie die WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY verwenden, verlangert sich die Vorheizzeit um weitere
2-4 Minuten fur den Zundzyklus.

Die Verwendung des Geréats bei schlechtem Wetter mit starkem Regen kann zu langeren Vorheizzeiten
fahren.

Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, stellen Sie sicher, dass es fur die Verwendung mit Geraten
fur den AuBengebrauch geeignet ist. Die Verwendung eines ungeeigneten Kabels kann zu Uberhitzung,
Schmelzen und/oder einem Spannungsabfall fuhren.

Obwohl das Vorheizen fur das bestmogliche Ergebnis ausdrtcklich empfohlen ist, konnen Sie diesen Schritt
auch Uberspringen, indem Sie die START/STOP-Taste 3 Sekunden lang gedrtckt halten. ,ADD FOOD* (Grill-/
Gargut hineinlegen) blinkt auf der Anzeige. Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Zutaten in das Gerat.
Nach dem SchlieBen des Deckels beginnt der Garvorgang und der Timer beginnt mit dem Herunterzéhlen.

e Kann ich WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY ausschalten?
Wenn Sie WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY gedrtckt haben und Ihre Garfunktion bereits durch
Drlcken der START-Taste gestartet haben, kbnnen Sie die Taste WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY
erneut drlicken, um sie auszuschalten, wenn der Zindzyklus weniger als 75 % abgeschlossen ist (angezeigt
durch die Fortschrittsleiste auf der Anzeige). Wenn sich die Pellets vollstandig entzindet haben und der
Grill in den Vorheizzyklus Ubergegangen ist (dies wird auf dem Display angezeigt), kbnnen Sie WOODFIRE
FLAVOUR TECHNOLOGY nicht ausschalten.

¢ Kann ich wadhrend eines Garvorgangs weitere Pellets hinzufiigen?
Wenn Sie die SMOKER-Funktion verwenden, kbnnen Sie weitere Pellets hinzuflgen, sobald die erste
Charge vollstandig verbrannt ist. Halten Sie die Taste WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY 4 Sekunden
lang gedruckt, um einen vollen Kasten neuer Pellets zu entzinden. Wenn Sie mit dem Rauchern beginnen,
empfehlen wir, die Smoker-Box mit der Pelletschaufel nachzuftllen, wenn die Halfte der Pellets verbrannt ist.
Das Gerat NICHT mehr als zweimal nachftllen. Pellets NICHT erneut entztinden.
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KAUFBARES ZUBEHOR

VERSTELLBARER STANDER

Mit einem robusten, verstellbaren
Sténder kénnen Sie beim Kochen
im Freien so richtig loslegen.

PLANCHA

Bereiten Sie Pfannengerichte,
Fajitas, Pfannkuchen und vieles
mehr mit dieser Antihaft-
Plancha zu, die sich in lhrem
BBQ Grill befindet.

PELLETBEUTEL

Decken Sie sich mit unseren
charakteristischen Mischungen
ein. Die Beutel reichen jeweils
fur bis zu 20 Rauchervorgange.
Beide Geschmacksrichtungen
passen hervorragend zu allen

Gerichten.

ZUSATZLICHER
BEISTELLTISCH

Erweitern Sie lhre Arbeitsflache
auf der linken oder rechten
Seite des Standers, damit
lhre Kochutensilien immer in
Reichweite sind.

GRILLPLATTE/PLANCHA

Gleichzeitig grillen und
anbraten. Garen Sie bis zu
vier Burger und 500 g Gemiise
gleichzeitig.

BRAT- UND SMOKEROST

Erhoht den Luftstrom fir
intensiveres Smoken, eine
schéne Braunung und
Karamellisierung.

SIE FINDEN SIEAUF  :

ninjakitchen.eu

BBQ GRILL ABDECKUNG

Ob bei stromendem Regen oder
sengender Hitze, diese robuste,
leichte und wasserfeste BBQ Grill
Abdeckung bietet Schutz vor
Witterungseinflissen.

INNENSCHALEN FUR
FETTAUFFANGSCHALE

Zehn Schalen sorgen fiir eine
muhelose Reinigung.

RIPPCHENHALTER

GleichmaBiges Grillen
und Réuchern von bis zu
vier Portionen Rippchen

auf einmal.
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GARANTIEBEDINGUNGEN

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in Deutschland kaufen, erhalten Sie automatisch lhre
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte hinsichtlich der Mangelfreiheit des jeweiligen Produktes. Sie
kédnnen diese gesetzlichen Rechte Ihrem Einzelhandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben,
gegenuber geltend machen oder uns gegenlber, sofern Sie das Produkt direkt bei Ninja erworben
haben. Die Inanspruchnahme dieser gesetzlichen Rechte ist unentgeltlich.

Allerdings haben wir bei Ninja so grof3es Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte, dass wir

Ihnen eine zusatzliche Herstellergarantie von zwei (2) Jahren bieten. Diese Garantie schrankt

Ihre gesetzlichen Rechte aus dem Kaufvertrag mit dem Einzelhandler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben, oder die Verpflichtungen Ihres Einzelhandlers aus dem Kaufvertrag mit ihm nicht
ein. Das gilt auch gegenuber uns, wenn Sie das Produkt direkt von Ninja erworben haben.

Nachfolgend werden die Bedingungen und der Umfang unserer Herstellergarantie beschrieben, die
SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10.
+ 11. Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Deutschland)gibt.

Ninja-Garantie

Ein Haushaltsklichengerat bedeutet eine betrachtliche Investition. Ihr neues Gerat sollte daher so
lange wie moglich funktionieren. Die Garantie spielt dabei eine wichtige Rolle und spiegelt wider,
wie viel Vertrauen der Hersteller in sein Produkt und die Herstellungsqualitat hat.

Wie lang ist die Garantie auf unsere Produkte?

Da wir groBes Vertrauen in unser Design und die Qualitatskontrolle setzen, ist die Garantie fur Ihr
Produkt fur eine Dauer von zwei (2) Jahren ab dem Kaufdatum gultig.

Wo ist die Garantie rdumlich giiltig?

Bitte beachten Sie, dass die zwei Jahres-Garantie fur alle Produkte Geltung hat, die bei einem
Handler (online und offline) mit Sitz in der EU gekauft wurden.

Wie mache ich die Garantie geltend?

Wenden Sie sich hierzu bitte an unseren Kundendienst. Unsere Kundendienst-Helpline (0800 000
9063) ist von Montag bis Freitag von 9.00 bis 18.00 Uhr fur Sie da. Der Anruf ist kostenlos, und
Sie werden sofort zu einem Mitarbeiter von uns durchgestellt. Halten Sie hierzu auch bitte Ihren
Kaufbeleg bereit. Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg immer auf. Wenn ein Garantiefall eintritt,
brauchen wir den Kaufbeleg, um zu prufen, ob die Informationen, die Sie uns gegeben haben,
korrekt sind. Wenn Sie keinen gultigen Kaufbeleg vorlegen kbnnen, verlieren Sie dadurch lhren
Garantieanspruch.

Sie kdbnnen unserem Kundendienst auch eine E-Mail an kundendienst-de@sharkninja.com schicken.
Bitte flUgen Sie auch hier eine Kopie lhres Kaufbeleges bei und schildern Sie uns Ihren Garantiefall
so detailliert wie moglich.

Wenn Sie uns mit einem Garantieanspruch kontaktieren, werden wir in erster Linie entsprechende
Fehlerbehebungsmaflnahmen mit Ihnen durchfihren und, je nach Ergebnis, den weiteren Verlauf
mit Ihnen besprechen. In den meisten Fallen werden wir Ihnen Ersatzteile schicken oder Ihr Gerat
komplett ersetzen, falls der Fehler nicht mit einem Ersatzteil geldst werden kann.

Sie erhalten auch Online-UnterstUtzung unter www.ninjakitchen.eu.
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GARANTIEBEDINGUNGEN

Wie registriere ich meine Garantie?

DEUTSCH

Sie kdbnnen lhre Garantie innerhalb von 28 Tagen ab dem Kaufdatum online registrieren.

Um Zeit zu sparen, halten Sie bitte die folgenden Informationen zu Ihrem Gerat bereit:

* Modellnummer

*  Seriennummer (falls verftugbar)

*  Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder Lieferbeleg)

Um sich zu registrieren, besuchen Sie bitte www.ninjakitchen.eu.

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung meiner Garantie?

Die Registrierung der Garantie ist keine Voraussetzung fur deren Geltendmachung. Wenn Sie
Ihre Garantie aber registrieren, kdnnen Sie auch unseren Newsletter mit Tipps, Ratschlagen und
Gewinnspielen abonnieren. Uber den Newsletter erhalten Sie aktuelle Nachrichten zu neuen
Technologien und Produkten von Ninja. Wenn Sie Ihre Garantie online registrieren, erhalten Sie
sofort eine Bestatigung, dass Ihre Daten bei uns eingegangen sind.

Details zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz lhres Produkts (nach Wahl von uns), einschlieBlich aller Teile und der
Arbeitszeit bei Konstruktions-, Material- und Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und
Versandkosten).

Was wird durch die Garantien nicht abgedeckt?

* Normaler VerschleiB3.

« Versehentliche Beschadigungen, Fehler, verursacht durch fahrlassigen Gebrauch
odernachlassige Pflege, Fehlbedienung, Vernachlassigung, achtlose oder unsachgemaRe
Handhabung des Kichengerates, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
mitgelieferten Bedienungsanleitung von Ninja zu lhrem Gerat erfolgt.

*  Gebrauch des Kuchengerates zu anderen Zwecken als dem normalen Gebrauch im Haushalt.

«  Der Gebrauch von Teilen, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung montiert oder installiert wurden.

*  Verwendung von Teilen und Zubehor, die keine Originalkomponenten von Ninja sind.

* Fehlerhafte Installation (auBer, wenn die Installation von Ninja durchgefthrt wurde).

+  Wenn Reparaturen oder Anderungen, die nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern
oder Vertragshandlern, sondern von Dritten durchgefUhrt wurden, es sei denn, Sie kénnen
nachweisen, dass die Reparaturen oder Anderungen, die von anderen durchgefthrt wurden,
nicht mit dem Mangel zusammenhangen, fUr den Sie die erweiterte Garantie austben.

Was geschieht, wenn meine Garantie auslauft?

Ninja stellt keine Gerate her, die nur fur eine begrenzte Zeit funktionieren. Wir wissen es zu
schatzen, wenn Kunden ihr Kiichengerat auch nach Ablauf der Garantiefrist reparieren lassen
mochten. Bitte kontaktieren Sie in diesem Falle unsere Kundendienst-Helpline unter der
Rufnummer 0800 000 9063, und fragen Sie nach unserem Kundenprogramm flr abgelaufene
Garantien.

Wo kann ich Originalersatzteile und Originalzubehér von Ninja kaufen?

Ersatzteile und Zubehor von Ninja werden von denselben Ingenieuren entwickelt, die auch Ihr
Ninja-Kuchengerat entwickelt haben. Die vollstandige Palette der Ersatz- und Zubehorteile von
Ninja fur alle Ninja-Gerate finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
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